
 



 

 

 

 

 

MENÚ ESPECIAL 
MARIDATGE 

DIJOUS 20 DE JUNY (NOMÉS MIGDIA) 
CUINA CREATIVA 

 
SNACKS I APERITIUS 

CAVAS HILL BRUT RESERVA 30 MESES 

**** 

SOPA FREDA DE CIRERES AMB LLAMÀNTOL 
MALLOL DE BIANYA 2023 100% CHARDONNAY DE LA GARROTXA 

**** 

TÀRTAR DE GAMBA DE COSTA, ROYAL D'ALVOCAT  
I FESTUC, POMA I SORBET D'API I LLIMA 

VIONTA BOSQUE DE FUSCALLO 2021 RIAS BAIXAS 

**** 

FLOR D'OU AMB CAVIAR BELUGA, 
 GAMBA VERMELLA, PARMENTIER I EL SEU CRUIXENT 

CHAMPAGNE ABELÉ BRUT AOC CHAMPAGNE 

**** 

ARRÒS D'ANEMONES AMB ESPARDENYES 
I ALLIOLI DE CITRONEL·LA 

ORUBE SELECCIÓN DE FAMILIA DOC RIOJA 

**** 

MAR I MUNTANYA DE MANETES IBÈRIQUES AMB ESCAMARLÀ 
VALDUBON X (13 EDICIÓ) DOP RIBERA DE DUERO 

**** 

TALL GELAT DE MANDARINA 

**** 

PRÉSSEC, XOCOLATA BLANCA, VIOLETA,  
FRUITS VERMELLS, GELAT D'AMETLLA I BERGAMOTA 

CAVA HILL COL.LECCIÓ PRIVADA 2020  

**** 

PETITS FOURS 
 
 
 

PREU DEL MENU: 
125,00 €/PERS 

(IVA INCLÒS) 
 

PRETENEM ACONSEGUIR LA MILLOR HARMONIA POSSIBLE A LA SEVA TAULA. AQUEST A ÉS LA RAÓ PER LA 
QUAL TAN SOLS SERVIREM ELS NOSTRES MENÚS PER A TAULES COMPLETES 


