


MENU SUMMUM
CAMBRILS 2026

HORA LiMIT PER A SOL LICITAR-LO
MIGDIA: FINS LES 14:30 H.
NIT: FINS LES 21:30 H.

RESERVES

T.977 36 13 07
RESTAURANT@RINCONDEDIEGO.COM

DIEGO CAMPOS, RUBEN CAMPOS | MONTSE ALBIOL
CAMBRILS, 2026

WWW.RINCONDEDIEGO.COM
C/DRASSANES, 19
43850-CAMBRILS PORT



MENU SUMMUM

SNACKS I APERITIUS

*kkk

GAMBA BLANCA, AJOBLANCO | CAVIAR
LEMON PIE DE PEIX LLIMONA

*kkk

FOIE, MIGUES CRUIXENTS | CACAU
SOPA DE CIRERES, VERAT SEMICURAT | STRACCIATELLA

*kkk

CHILI CRAB DE LLAMANTOL, CROISSANT

*kkk

RAGU DE CEPS, ROVELL D'OU
| TOFONA D'ESTIU

*kkk

LLOBARRO, TALLARINES DE CALAMAR
| EMULSIO DE CITRICS

*kkk

WAGYU, LLETO | GILDA

*kkk

FAME IN LOVE

*kkk

MILFULLES DE MASCARPONE | CAFE,
GELAT D'AVELLANA

*kkk

PETITS FOURS

SUMMUM SENSE MARIDATGE:
130,00 €/PERS.

SUMMUM + CELLER:
VIO CAVA (1 AMPOLLA SELECCIO DE LA NOSTRA SOMMELIER PER A 2 PERS.)+AIGUA+CAFES

150,00 €/PERS.

SUMMUM + MARIDATGE:

180,00 €/PERS.
(IVAINCLOS)

HORA LiMIT PER A SOL-LICITAR-LO: MIGDIA: FINS LES 14:30 H. - NIT: FINS LES 21:30 H.
DEGUT A QUE TREBALLEM SEMPRE AMB PRODUCTE DE TEMPORADA, ELS NOSTRES MENUS PODEN PATIR CANVIS.



