


MENU SUMMUM
CAMBRILS 2024

HORA LiMIT PER A SOL LICITAR-LO
MIGDIA: FINS LES 14:30 H.
NIT: FINS LES 21:30 H.

RESERVES

T.977 36 13 07
RESTAURANT@RINCONDEDIEGO.COM

DIEGO CAMPOS, RUBEN CAMPOS | MONTSE ALBIOL
CAMBRILS, 2024

WWW.RINCONDEDIEGO.COM
C/DRASSANES, 19
43850-CAMBRILS PORT



MENU SUMMUM

SNACKS I APERITIUS

*kkk

TARTAR DE TONYINA VERMELLA, DASHI,
GUACAMOLE | GELAT DE WASABI

*kkk

PESOL LLAGRIMA
AMB CALAMARSETS

*kkk

CREMA D'ANGUILA FUMADA,
GAMBA VERMELLA | CARBASSA

*kkk

POTATGE DE CIGRONS AMB LLAMANTOL,
PAPADA IBERICA | CAVIAR

*kkk

LLOBARRO THAI
AMB PURE DE TUPINAMBO

*kkk

LLETO AMB BOLETS DE TEMPORADA
| EL SEU PATE

*kkk

BOLA DE NEU
(MERENGA SECA, GELAT DE COCO,
CREMA DE YUZU I IOGURT EN POLS)

*kkk

XOCOLATES

*kkk

PETITS FOURS

SUMMUM SENSE MARIDATGE:
120,00 €/PERS.

SUMMUM + CELLER:

VIO CAVA (1 AMPOLLA PER A 2 PERS.) + AIGUA + CAFES
140,00 €/PERS.

SUMMUM + MARIDATGE:

170,00 €/PERS.
(IVAINCLOS)

HORA LIMIT PER A SOLSLICITAR-LO: MIGDIA: FINS LES 14:30 H. - NIT: FINS LES 21:30 H.



